\I Restaurant Scolaire - SAINTE MACRINE
&JENU

RESF

Convivio

"
-

. | Piémontaise a la | Mousse de foie Tomate et mais
HORS D'(EUVRE Coleslaw BIO AB volaille BIO AB cornichons vinaigrette
Couscous boulettes . . . .
de soja m Jambon grill HVE Blanquette de volaille Poisson frais
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
- Haricots beurre Carottes BIO % -
Semoule BIO AB orovencale persillées AB Farfalles BIO AB
[ [
Edam BIO ey C bert BIO (™ Boudoi Carré BIO
PRODUIT LAITIER am &N AR amember &N AB oudoirs arré 0
DESSERT Liégeois chocolat Fruit frais BIO AE’ Fromage blanc sucré Cake Vanille
Produit de saison _ Fromage a la coupe

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

{f?’ Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries ~ LE CH EF

ET SON EQUIPE

maison

VOUS SOUHAITENT UN

Retrouvez I'ense.mble def menus sur : BON APPE’TIT !
www.clicetmiam.fr

Nouveautés

*

Code a saisir : 8200SIA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



RESF

Convivio

"
-

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

&JENU
BT IO TR I

Restaurant Scolaire - SAINTE MACRINE

Semaine du 06/05 au 12/05

Carottes rapées BIO
vinaigrette

- Salade de pommes
AB de terre BIO
strasbourgeoise

Lasagnes bolognaises
VBF

(plat complet)

Donut's de filet de
poulet et fromage

Petits pois BIO

L%

AB

Biscuits Petit Brun

Brie BIO

& /8

A

Yaourt sucré BIO

(™

AB Fruit frais

Fromage a la coupe

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries
,;/,, plets prép P

maison

.' Nouveautés

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez lI'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 8200SIA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



\I Restaurant Scolaire - SAINTE MACRINE
aJENU

RESF

Convivio

"
-

Emincé bicolore - Salade de pates, - Menu ROME :
HORS D'CEUVRE (carotte céleri AB ceuf, tomates, mais, AB Tomates mozzarella Raita de betteraves
vinaigrette)BIO vinaigrette BIO basilic
Jambon blanc HVE . , . . Poisson pané et
froid Nugget's de blé m Gnocchi bolognaises quartier de citron
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Purée de pommes de - e s Gratin de choux [
terre BIO AB Salsifis a la tomate (plat complet) fleurs BIO AB
PRODUIT LAITIER Madeleine BIO AE’ Camembert BIO Aé’ Tartare Tomme noire
DESSERT Yaourt ve!oute aux Fruit frais Panna cotta au Y Fruit frais BIO AE’
fruits caramel
Produit de saison _ Fromage a la coupe

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

{f?’ Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries ~ LE CH EF

ET SON EQUIPE

maison

VOUS SOUHAITENT UN

Retrouvez I'ense.mble def menus sur : BON APPE’TIT !
www.clicetmiam.fr

Nouveautés

*

Code a saisir : 8200SIA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



\I Restaurant Scolaire - SAINTE MACRINE
aJENU

RESF

Convivio

"
-

Piémontaise a la \ , v 2 Tomate et mais
U ()
HORS D'GEUVRE volaille BIO AB Taboule BIO vinaigrette

Noisette de volaille . .
thym citron Omelette m Poisson frais
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
. . | . | Purée de carottes \|
Petits pois BIO AB Ratatouille BIO AB BIO AB
PRODUIT LAITIER BUChettE%e chevre Aé' Tomme blanche A Saint Paulin
. . \ Mousse chocolat au . . y
DESSERT Fruit frais BIO AB it Clafoutis aux fruits YU
Produit de saison Fromage a la coupe
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison .o Y
{f?’ Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries ~ LE CH EF
maen ET SON EQUIPE
N ) VOUS SOUHAITENT UN
ouveautés

Retrouvez I'ense.mble def menus sur : BON APPE’TIT !
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 8200SIA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



